
KRACHER KOLLEKTION 2020

Trockenbeerenauslese N °3
>>Zwischen den Seen<<

REBSORTE(N)

RESTSÜSSE 209 g/l

SÄURE 8,9 g/l

ALKOHOL 10,5 %vol

VINIFIKATION

CHARAKTERISTIK

SPEISENEMPFEHLUNG

TRINKTEMPERATUR 10-12° C

THE WINE ADVOCATE 96/100

Falstaff 96/100

100% Scheurebe

Im Stahltank ausgebaut und 24 Monate gelagert

Kräftiges Goldgelb, Silberreflexe. Zarte florale Nuancen, 

ein Hauch von gelber Tropenfrucht, etwas Blütenhonig, 

kandierte Limettenzesten, mit reifer Mango unterlegt, 

einladendes Bukett. Straff, engmaschig, Nuancen von 

weißer Frucht, feine Säurestruktur mineralisch und 

elegant, salziger Touch im Abgang, gut eingebundene 

Süße, zeigt Länge und Reifepotenzial. Peter Moser, 

Falstaff

Desserts mit exotischen Früchten, Salzburger 

Nockerl, Roquefort 

Weingut KRACHER

Apetlonerstr. 37, 7142 Illmitz

www.kracher.at


