
KRACHER KOLLEKTION 2007

Trockenbeerenauslese N °8
>> <<Nouvelle Vague

REBSORTE

RESTSÜSSE 316,4 g/l

SÄURE 8,3 g/l

ALKOHOL 7 %vol

VINIFIKATION

CHARAKTERISTIK

UNSERE EMPFEHLUNG
ZUM WEIN

TRINKTEMPERATUR 10-12° C

Wine Spectator 94/100
Weinwisser 18/20
Falstaff 95/100
Gault Millau 20/20
  

Kräftiges Gelbgold. In der Nase intensive 
Tropenfruchtaromen, zart nach Kokosraspeln, 
leichte Grapefruitanklänge, Zitruszesten, ungemein 
exotischer Sortenausdruck. Am Gaumen elegant, 
jetzt zeigt sich auch eine zarte Holzwürze, die die 
markante Süße gut kontert, bleibt sehr gut haften, 
zeigt bereits sehr harmonisch, süße gelbe Früchte im 
Abgang, sehr gutes Entwicklungspotenzial, 
mineralische Noten im Nachhall.

in neuen Barriques vergoren und 20 Monate gelagert

Desserts mit Kokos, Nougatknödel, Gorgonzola

100 % Chardonnay
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