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KRACHER

BURGENLAND

KRACHER KOLLEKTION 2007
TROCKENBEERENAUSLESE N °2

>>NOUVELLE VAGUE<<
REBSORTE 100% Traminer
RESTSUSSE 212,5 g/1
| SAURE 6g/l
NOUVELLE VAGUE
ALKOHOL 11 %vol
VINIFIKATION in neuen Barriques vergoren und 18 Monate gelagert
CHARAKTERISTIK Kriftiges Gelbgold. In der Nase intensive Nuancen
von Rosenol, Eibisch, mineralische Wiirze, reife
Bananen und frischer Honig, zart nach
TRAMINER Tannenwipfel, kraftiges, attraktives Bukett. Am
TROCKENBEEREN ' Gaumen elegant, saftige Honignote, feine Nuancen
AUSLESE von Zimt, feine Dérrobstankléange, mineralischer
Nachhall, das Holz ist bereits perfekt eingebunden,
wirkt im Finish sehr leichtfiissig und prazise.
SiB- alc. 11,0% vol i UNSERE EMPFEHLUNG  Génseleber in allen Varianten, Tarte Tatin, reife
e375ml ZUM WEIN Munster
ﬁEv!nha'u Sylfite »L:-: EEPSB!’QS
e ~ TRINKTEMPERATUR 10-12° C
KRACHER
A-7142 llimitz
Wine Spectator 91/100
Weinwisser 17/20
Falstaff 94/100

WEINGUT KRACHER
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