
KRACHER KOLLEKTION 1999
Trockenbeerenauslese N °4
>>Zwischen den Seen<<

REBSORTE

RESTSÜSSE 172,7 g/l

SÄURE 8,7 g/l

ALKOHOL 12,5 %vol

VINIFIKATION

CHARAKTERISTIK

UNSERE EMPFEHLUNG

ZUM WEIN

TRINKTEMPERATUR 10-12° C

THE WINE ADVOCATE 95/100

Wine Spectator 90/100

Falstaff 95/100

  

  

Kräftiges Gelbgold, herrliche Traubenaromatik, man 

sieht die Früchte förmlich vom Stock ins Glas 

hängen, superbe Muskatnote, am Gaumen von 

großer Würzigkeit, die salzige "Bitterkeit" der 

vollreifen dickschaligenTrauben, tolle 

Sortenaromatik, gepaart mit einem opulenten 

Restzucker von enormer Festigkeit,eine 

Geschmacksymphonie beginnt, große Finesse im 

Abgang, ein Klassewein für Liebhaber von 

Bukettsorten.

im großen Eichenfass vergoren und 22 Monate 

gelagert

Eingelege Kumquats mit weissem Schokoladeneis, 

Gereifte würzige Hartkäse, Meditationswein

100% Muskat Ottonel

Weingut KRACHER
Apetlonerstr. 37, 7142 Illmitz

www.kracher.at


