
KRACHER KOLLEKTION 1996
Trockenbeerenauslese N °9
>>Zwischen den Seen<<

REBSORTE

RESTSÜSSE 231 g/l

SÄURE 8,5 g/l

ALKOHOL 9,8 %vol

VINIFIKATION

CHARAKTERISTIK

UNSERE EMPFEHLUNG

ZUM WEIN

TRINKTEMPERATUR 10-12° C

THE WINE ADVOCATE 97/100

Wine Spectator 91/100

Falstaff 95/100

A la Carte 94/100

  

Knapp 300 Liter dieses Konzentrates wurde 

geerntet. Dies ist ein Wein, den man zu jeder Zeit 

dekantieren sollte. Die Nase verfeinert sich stark mit 

der Luft, ohne Belüftung wirkt die Botrytiswürze fast 

zu massiv. Gedecktes, mittleres Goldgelb, rustikale 

Botrytisnote, starkes Karamel, blättrige Würze, am 

Gaumen feiner Honig, ein Fruchtkonzentrat mit 

hohem Restzucker, zeigt sich in diesem frühen 

Stadium noch wenig strukturiert. Wird wohl einige 

Jährchen brauchen.

im großen Eichenfass vergoren und ca. 1 ½ Jahre 

gelagert

Meditationswein, Apfelstrudel, weicher gereifter 

Ziegenkäse

100% Welschriesling

Weingut KRACHER
Apetlonerstr. 37, 7142 Illmitz

www.kracher.at


