KRACHER KOLLEKTION 1995

TROCKENBEERENAUSLESE N °11
>>ZWISCHEN DEN SEEN<<

REBSORTE

RESTSUSSE

SAURE

ALKOHOL

VINIFIKATION

CHARAKTERISTIK

UNSERE EMPFEHLUNG
ZUM WEIN

TRINKTEMPERATUR

THE WINE ADVOCATE
Wine Spectator

Falstaff

Ala Carte

100% Muskat Ottonel

230 g/l

8,9 g/l

8 %vol

Im groBen Fass vergoren und 16 Monate gereift

Eine blumige, rauchige, mineralische Nase wird
gefolgt von einem erstaunlich elegantem Wein, wenn
auch dick wie Gelee, vollgestopft mit kandierten
Citrus-Zesten, Orangenbliiten, Marillen, Lavendel,
Ingwer, Kirschen, Johannisbeeren und Pfirsichen.
Ein hervorragender Wein, den Kracher zurecht als
"sanft und feminin" beschreibt.

Eingelege Kumquats mit weissem Schokoladeneis,
Gereifte wiirzige Hartkédse, Meditationswein

10-12° C

98/100
93/100
97/100
95/100
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