
Rebsorte 100% Chardonnay

Restzucker 228,1 g/l

Säure 6,9  g/l

Alkohol 10  % vol

Vinifikation 27 Monate in neuen Barriquefässern 
gereift. 

Charakteristik Kräftiges Goldgelb, Silberreflexe. 
Mit dezenter Holzwürze unterlegte 
gelbe Tropenfrucht, reife Ananas 
und Papaya, Blütenhonig unterlegt, 
kandierte Orangenzesten, 
facettenreiches, attraktives 
Bukett. Stoffig, präsente Süße, eine 
zarte karamellige Komponente, 
eingebundene Holzaromen, feine 
salzige Nuancen, zitroniger Touch, 
sehr gute Länge und Balance, zeigt 
noch etwas Babyspeck, sicheres 
Entwicklungspotenzial. - Peter Moser / 
Falstaff

Speisebegleitung Karamellpudding, Vanille-Sahne-
Schnitten, Blauschimmelkäse

Trinktemperatur 10 –12 °C

Bewertungen  98/100 Falstaff
97/100 Yves Beck
97/100 Colin Hay

Nährwerte 655 kJ / 157  kcal in 100ml

Weingut Kracher | Apetlonerstraße 37 | 7142 Illmitz | www.kracher.at
Limitierte Edition – nur 320 Kracher Kollektionsboxen verfügbar. Nicht verpassen!  

Kracher Kollektion 2023
Trockenbeerenauslese N °7
Chardonnay – Nouvelle Vague


