
Rebsorte 100% Rosenmuskateller 

Restzucker 223,7 g/l

Säure 7,5  g/l

Alkohol 7,5  % vol

Vinifikation 27 Monate in neuen Barriquefässern 
gereift. 

Charakteristik 27 Monate Reifung in neuen 
Fässern. Das Bouquet ist eine wahre 
olfaktorische Entdeckungsreise mit 
unzähligen Nuancen, von denen 
eine einladender ist als die andere. 
So zeigen sich unter anderem Noten 
von Hagebutten, Sauerkirschen, 
Himbeeren, Früchtetee und Zimt. 
Ehrlich gesagt: Was auch immer 
einem einfällt, es ist wahrscheinlich 
vorhanden! Am Gaumen besticht 
der Wein durch seine Harmonie und 
Delikatesse. Er zeichnet sich durch 
eine überzeugende Symbiose aus 
feinen Tanninen, Süße und Säure aus. 
Ein vielschichtiger und leistungsstarker 
Wein, bei dem Komplexität, Eleganz 
und Genuss im Vordergrund stehen! 
Jetzt bis 2050 97/100 Yves Beck

Speisebegleitung Desserts mit dunkler Schokolade, 
Kirschkuchen, Käsekuchen

Trinktemperatur 10 –12 °C

Bewertungen  98/100 Falstaff
97/100 Yves Beck
96+/100 Colin Hay

Nährwerte 585 kJ / 140  kcal in 100ml

Weingut Kracher | Apetlonerstraße 37 | 7142 Illmitz | www.kracher.at
Limitierte Edition – nur 320 Kracher Kollektionsboxen verfügbar. Nicht verpassen!  

Kracher Kollektion 2023
Trockenbeerenauslese N °6
Rosenmuskateller – Nouvelle Vague


