
Rebsorte 100% Scheurebe

Restzucker 206,2 g/l

Säure 7,7  g/l

Alkohol 9,5 % vol

Vinifikation 27 Monate im Stahltank gereift.

Charakteristik Kräftiges Goldgelb, Messingreflexe. 
Feine Kräuterwürze, kandierte 
Orangenzesten, etwas Blütenhonig, 
reife gelbe Tropenfrucht nach Mango 
und Papaya. Saftig, zart nussiger 
Botrytistouch, weiße Tropenfrucht, 
frische Säurestruktur, Pfirsich klingt 
an, Ananas im Abgang, bleibt lange 
haften, exotische, tiefgründige 
Aromatik, wird von Flaschenreife 
profitieren. - Peter Moser / Falstaf

Speisebegleitung Desserts mit exotischen Früchten, 
Salzburger Nockerl, Roquefort

Trinktemperatur 10 –12 °C

Bewertungen  96/100 Yves Beck
96/100 Colin Hay
96/100 Falstaff

Nährwerte 611 kJ / 146 kcal in 100ml

Weingut Kracher | Apetlonerstraße 37 | 7142 Illmitz | www.kracher.at
Limitierte Edition – nur 320 Kracher Kollektionsboxen verfügbar. Nicht verpassen!  

Kracher Kollektion 2023
Trockenbeerenauslese N °3
Zwischen den Seen – Scheurebe


