
Rebsorte 100% Zweigelt

Restzucker 206,2 g/l

Säure 7,7  g/l

Alkohol 9 % vol

Vinifikation 27 Monate in neuen Barriquefässern 
gereift. 

Charakteristik 27-monatige Reifung in Neuen 
Barriques. Das Bouquet offenbart 
eine einladende Frische mit Noten 
von Hagebutte, Erdbeeren, Melonen 
und Wildrosen. Im Auftakt ist der Wein 
lieblich und cremig. Getragen wird 
er von einer perfekt eingebundenen 
Tanninstruktur, die für Kraft und Frische 
sorgt. Am Gaumen finden sich die 
Erdbeernoten wieder, dazu ein Hauch 
von Sauerkirschen. Ein köstlicher und 
anhaltender Wein, der sich durch seine 
Länge und seine Ausgewogenheit 
auszeichnet. Er ist weder zu süß noch 
zu lebhaft und lässt sich über Jahre 
hinweg genießen. Jeder wird den 
eigenen richtigen Moment finden und 
der Wein wird gelassen mitmachen! 
Jetzt bis 2044 95/100 | Yves Beck

Speisebegleitung Dieser Wein passt hervorragend zu 
Desserts auf Schokoladenbasis und zu 
Foie gras.

Trinktemperatur 10 –12 °C

Bewertungen  96/100 Falstaff
95/100 Yves Beck
95/100 Colin Hay

Nährwerte 597 kJ / 143 kcal in 100ml

Weingut Kracher | Apetlonerstraße 37 | 7142 Illmitz | www.kracher.at
Limitierte Edition – nur 320 Kracher Kollektionsboxen verfügbar. Nicht verpassen!  

Kracher Kollektion 2023
Trockenbeerenauslese N °2
Nouvelle Vague – Zweigelt


