
Rebsorte 100% Muskat Ottonel 

Restzucker 183,7 g/l

Säure 7,3  g/l

Alkohol 10,5  % vol

Vinifikation 27 Monate im Stahltank gereift.

Charakteristik Tiefes Goldgelb. Intensive Aromen 
von Muskatnuss, blumigen Nuancen, 
zarter Grapefruitschale und einer 
feinen, ätherischen Note. Am Gaumen 
sehr rein und saftig, mit intensiven 
tropischen Fruchtaromen und gut 
integrierter Süße. Die nur dezente Säure 
verleiht dieser Trockenbeerenauslese 
ein etwas breiteren, körperreicher 
Abgang. Feine honigartige Noten.

Speisebegleitung Passt hervorragend zu Foie gras, 
Blauschimmelkäse, gereiftem Hartkäse, 
Desserts auf Obstbasis, Aprikosentarte, 
Desserts mit Mango, Pfirsich oder 
Zitrusfrüchten sowie Crème brûlée. 
Eignet sich zudem hervorragend zu 
mild gewürzten asiatischen Gerichten.

Trinktemperatur 10 –12 °C

Bewertungen  96/100 Yves Beck
96/100 Colin Hay 
95/100 Falstaff

Nährwerte 590 kJ / 141 kcal in 100ml

Weingut Kracher | Apetlonerstraße 37 | 7142 Illmitz | www.kracher.at
Limitierte Edition – nur 320 Kracher Kollektionsboxen verfügbar. Nicht verpassen!  

Kracher Kollektion 2023
Trockenbeerenauslese N °1
Muskat Ottonel – Zwischen den Seen


