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Speisenempfehlung

blend 1+ trocke”
Trinktemperatur

Ndhrwerte

100% Zweigelt
1,2 g/l

5,3 g/l

14 %vol

In neuen Barriques vergoren und 4
Jahre gelagert.

Der Wein zeigt sich mit einer intensiven
rubingranatigem Rotf, am Rand sieht
man dezente violette Reflexe mit
leichtem Schimmer. An der Nase hat
man Aromen von einem dunklen
Beerencocktail, wobei Kirscharomen
besonders hervorstechen. Am
Gaumen ist der Wein sehr saftig

und elegant durch eine dezente
ExtrasuBe. Auch hier schmeckt man
eine Mischung aus dunklen Beeren, die
Tannine sind gut strukturiert umrahmt
von einer sanften Sdure. Der Wein
bleibt lange haften und macht ihn zu
einem perfekten Speisenbegeleiter.

Wildgerichte, gegrilltes Lamm,
Rindersteak

16-18°C

329 kJ / 79 kcal in 100ml



