
WEINLAUBENHOF KRACHER, A-7142 Illmitz  
  

 
 
 
 
 
 
2007 blend  ii 
qualitätswein 
»illmitz« 
 
 
 
 
 
 
 
Rebsorten 60 % Zweigelt, 40 % Merlot 
 
Restsüße   1,0 g/l  
 
Säure 4,5 g/l  
 
Alkohol  13,5 %vol 
 
Vinifikation in Barriques ausgebaut und 12  Monate gelagert 
 
Charakteristik dunkles Rubingranat, violette Reflexe. In der Nase feine Kirschfrucht, zart 

nach  Cassis. Am Gaumen stoffig, samtige Textur, trinkanimierend. 
Kirschen im Nachhall, rotbeerige Nuancen, ausgewogen, ein vielseitiger 
Speisenbegleiter. 

 
  
 
 
  
 


