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REBSORTE
RESTSUSSE
SAURE
ALKOHOL
VINIFIKATION

CHARAKTERISTIK

100 % Zweigelt

99,4 g/l

6,2 g/l

12,0 %vol

In neuen Barriques vergoren und 16 Monate gereift

Helles Kirschrot mit Goldreflexen. In der Nase rauchig, Nuancen von
Kardamom, Rosendl, exotische Gewlrze, etwas Lakritze, rotbeeriges
Konfit. Am Gaumen feines Waldbeerkonfit, saftige Kirschen. und
Zwetschkenfrucht, straffe Struktur, der Restzucker ist sehr gut
eingebunden, feine Zitrusanklange im Abgang, Waldbeeren im Nachhall,
feiner Honig im Finish.

Degustationsnotizen von Peter Moser, Falstaff Magazin
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