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Han gjorde debut med
buller och bang.

ILLMITZ AR PA YTAN EN SOMNIG LITEN BY med
etinvanarantal pa cirka 2 6oo. En siffra som i och
for sig under turistsisongen utokas lite grann varje
dag genom de histdragna vagnar som skjutsar runt
turister fran campingligen nere vid sjon.

I byn bor och verkar ovanligt manga produ-
center av distriktets vita, séta och guldskimrande
Beerensauslese och Trockenbeerenauslese. Hir
Haider, Helmut Lang,
Gerhard Nekowitsch och Johann Tschida - och,

hittar man Alois Grangl,
fram tll 2007, den oférglomlige Alois Kracher Jr,
vars arv sedan dess forvaltas med framgang av sonen
Gerhard.

Alois Kracher (uttalas Krahk-er) utbildade sig till
kemist, men redan vid 26 ars alder tog han over
vinmakandet i familjeforetaget, men fortsatte paral-
lellt att arbeta som kemist dnda fram tll 1991 da
han helt koncentrerade sig pa vinerna.

Tidigare hade Kracher Senior producerat en
mingd olika slags vin for att fa den svara ekvationen
att ga ihop — med foljden att vinerna aldrig riktigt
holl toppkvalitet. Kracher Junior begrinsade pro-
ducerandet till vad han sjilv kallade "luxuary ultra-
premium noble-sweet wines”. Han fick dock hela
tiden kimpa hart — att gora Botrytis viner ar inte
precis nagon dans pa vinstockarna. Vissa ar kunde
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Alois Kracher Jr blev bara 48 ar
innan han 2007 gick bort, men
under de senaste 20 aren har
ingen betytt sa mycket som han
for distriktet Neusiedlersee.
Idag har en ny guldmakare nu
tagit 6ver i form av sonen
Gerhard.
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sa lite som tio procent av skorden leva upp till hans
kvalitetskrav, och det sager sig sjilvt att sadana &
inte blev nagra vidare ekonomiska framgangar.

Alois Kracher Jr gjorde sin heltidsdebut i bransches
med buller och biang nir han med bestamdhet has
dade att det sa kallade Seewinkeldistriktets vita, sow
viner en dag skulle riknas som varldens bista.

De flesta ruskade bekymrat pa huvudet at honom
forstas och han blev inte sirskilt popular bland kok
legorna.

Visst var val de sota vinerna som framstilldes i distrik
tet bra, men danda...

Och visst var regionens mikroklimat det allra basta
tinkbara for Botrytis Cinerea, men inda...

Botrytis Cinerea ar ju som bekant den svamp som
orsakar den "adla rotan”™ hos druvor som nér de vil for
vandlats till vin vill idag dr mest kinda for att komma
fran distrikten Sauternes och Barsac i Frankrike. S&
pass faktiskt att manga har for sig att Botrytis upptick
tes i de trakterna.

Men sa ar det inte alls.

I Donnerskirchen, som ligger pa andra sidan den
miirkliga sjon Neusiedel, som pa djupet bara blir tva
meter medan den samtidigt dr 36 kilometer lang, gjor-
des 1526 en forsta Trockenbeerenauslese som ansags
vara makal6st enastaende. Varje gang man drack av det
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Slldes fatet upp med tvattade stenar for att hilla ute
wilten, en teknik som visade sig fungera sa pass bra att
e allra sista dropparna av detta vin dracks 1852 — det
il saga 326 ar efter det att det var gjort! Huruvida det
Sortfarande smakade bra ar dock obekant, men bara
et faktum att det var drickbart torde i sig vara rent
mirakulost.

Men i Neusiedlersee-omriadet framstillde man ocksa
under 1500-talet ett vin kallat Ausbruch dar man
blandade Botrytisangripna och friska druvor, och som
paminde om det idag mer kinda Tokay fran narlig-
gande Ungern, men ansigs av manga vara ett snipp
sattre. Darfor exporterades Ausbruchvinerna i stor
omfattning, bland annat till Balkanlinderna och tsa-
sens Sankt Petersburg. Foljden blev att vinproducen-
werma och dito handlarna blev mycket rika, speciellt i
staden Rust, vars arkitektur dn idag tydligt vittnar om
denna storhetstid. Det var en period som striickte sig
over ett par arhundraden, under 1700-talet infordes
ull exempelvis mycket hoga boter for alla dem som
torsokte efterlikna Ausbruchvinerna genom att sota
sina egna med honung eller socker.

Ruster Ausbruch produceras an idag med stor
framgang, men har sedan Alois Kracher, fran andra
sidan Neusiedlersee, kom in pa scenen fatt avsevird

ronkurrens.

Illmitz och narlige
och de manga sm:

ande Apetlon ligger nira sjon

sjoar som ligger utspridda intill
den, astadkommer tillsammans den tunga, trolska
dimma som under hostkvillarna sveper in och
ticker hela Seewinkelomradet hela nitterna. Forst
vid lunchtid dagen darpa brukar solen lyckas tringa
sig igenom. Det ir just dessa stindiga vaderkast som
Brotrytis ar speciellt fortjust i, och det parat med de
heta somrarna och kalla vintrarna, menade Kracher
var de allra bista forutsittningarna for sota, vita
viner. Men danda, fragade sig manga, menade han att
Seewinkel skulle kunna mita sig med Sauternes?

Det var precis vad han menade nir han officiellt
tog ledningen for familjens vinproduktion.

Redan fran borjan anvinde han sig konsekvent
av tva olika framstallningsmetoder, dels distriktets
traditionella variant med stora (goo liter) akaciafat,
ett tradslag som anses lagga sarskild tonvikt vid och
kunna bevara druvornas fruktrenhet. Alkohohalten
hamnar pa cirka tio procent med socker upp till
250 gram per liter. Dessutom gjorde han viner med
i princip samma metod som i Sauternes och de sma
barriquefaten kom ocksa fran franska Allier.

For Alois Kracher Jr var det cuvéer som gillde (i
motsats till grannen Helmut Lang som statsar pa

singeldruvsviner — med stor framgang ocksi)och—>

Krachers nye guldma-
kare Gerhard av argang
1981,

(nr B868T6) 189:~
Kracher Grande
S OTELBIoss.

Nummgr?im_
(nr B74395) 499:-
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Michaela, Alois Jr, Gerhard och Alois Sr tillsammans | soffan hemma i llimitz.

—> han gjorde alltid en rad olika sadana som lanserades
som “kollektioner”, numrerade fran 1 och uppat,
dir de med hogre nummer har en hogre sockerhalt
Sjalv hade en stor forkarlek for sina guldskimrande
Chardonnay- och Welschriesling-cuvéer pa femtio
procent av vardera druvan, som till exempel 2ooz
Trockenbeeerenauslese nr 7 Nouvelle Vague.

Senare var det ingen som ruskade pa huvudet
lingre at Kracher, han hade bevisat att han menade
allvar och visste vad han pratade om. Han utsags, om
inte varje, sa i alla fall vartnnat ar till "Arets vinmka-
re” och hans viner plockade hem guldmedaljer och
priser pa lopande band.

Men Alios Kracher vilade aldrig pa lagrarna, han
initierade en mingd projekt, bland annat tillsam-
mans med den i Kalifornien verksamme Manfred
Krankl, som blivit kind for sitt SINE QUA NON vin
fran West Ventura utanfor Los Angeles, ett vin han
gjort sedan 19g4.

Kracher och Krankls samarbete (som ocksa invol-
verade Krankls fru Elaine)resulterade i vad de sjlva
kallade “Stickies” fran Botrytisangripna Viognier-
och Semelliondruvor, viner som lanserades under
namnet "Mr. K". I The Wine Advocat omskrevs deras
Semillion g8 som sa lovande att den hade potentia-
ler att bli en av "the most remarkable sweet “stickies’
ever made in California, if not on planet Earth!”.

Alois Kracher Jr holl de ésterikiska vinerna mycket
hogt och trodde pa deras stora potentialer. Han
hjalpte manga yngre kollegor bade vad gillde
vinproducerande savil som marknadsforing, och
blev en sorts "gudfader” for hela den 6sterrikiska
vinbranschen under en period da den verkligen
behovde en sadan. =
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