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ENTREVISTAMOS A GERHARD KRACHER, ENOLOGO DE LOS VINOS DE JOR-
GE ORDONEZ TRAS TOMAR LA BATUTA EN 2008 DE SU PADRE, ALOIS KRA-
CHER, UNO DE LOS MAS FAMOSOS CREADORES DE VINO DULCE.
EXPERIENCIA, DEDICACION Y SIMPATIA SON LAS PRINCIPALES CARACTERIS-
TICAS DE ESTE AUSTRIACO, ENAMORADQ DE SU TRABAJO Y ENTUSIASMA-
DO CON NUEVOS PROYECTOS

Por Javier VETAS

“Para nosotros la
calidad no es un
parametro, Sino
una obsesion”

GERHARD KRACHER ENOLOGO BODEGA JORGE ORDONEZ & CO. S5

¢Cual es la mayor diferencia entre ela-
borar vinos dulces en Austria y aqui,
en pleno corazén de la Axarquia de
Malaga?

Hay una diferencia muy clara, que es que
alli se elabora con botritis, y aqui con la
uva seca, con pasificacion. Otra gran dife-
rencia es que la primera cosecha es 2004
y nosotros alli vamos por la tercera gene-
racion y tenemos 60 afos 0 mas de expe-
riencia y conocimientos. Llevamos 60 o
mas cosechas a nuestras espaldas, lo cual
s una ventaja para trabajar alli. Aqui cada
ano es una sorpresa. El Botani 2008 ha
resultado ser una gran sorpresa. Otra dife-
rencia es el clima, que aquf es muy cons-
tante, mientras que alli en Austria tene-
mos tormentas de granizo con frecuen-
cia, tormentas de verano... un clima muy
cambiante, lo que hace que tengamos
problemas de humedad. Aquf no tene-
mos tantos riesgos sanitarios y de pérdi-
das como alli. Y alli también trabajamos
con terrenos llanos y arenosos, vinedos
en espalderas bien ordenados, grandes
pasillos.... y aqui me encuentro con gran-
des pendientes, suelo de pizarra...y es un
cambio importante. La gran ventaja de
Malaga es que tenéis un patrimonio de

vifedos viejos muy importante y mi expe-
riencia me dice que de las vifias mas vie-
jas salen los mejores vinos. Aqui es mucho
mas facil hacer vinos de gran calidad a
nivel mundial. Nuestros vifiedos mas anti-
guos son de 50 anos, que aqui son los
mas jovenes en comparacion.

¢El trabajo se complica o facilita?

Las condiciones naturales estan de tal
rmanera que es facil agui elaborar en seco
por |la temperatura y la brisa, el clima
caliente... y alli la botritis también surge
de una forma natural y por lo tanto tam-
bién es facil. Pero aqul las cosas son mas
dificiles de conseguir porque los tiempos
son mas precisos. Tenemas dificultades en
cuanto a las instalaciones por falta de espa-
cio mismo. Cada elaboracion se hace en
un lugar distinto. Tenemaos ahora mismo
cuatro naves y es lo que provoca mayor
dificultad. Més que por la elaboracién en
si, tenemos dificultades logisticas y de
infraestructura. Alll lo tenemos resuelto y
eso da mayor facilidad.

En 2008 toma usted la batuta con
Ordénez, dejando presente el fabulo-
so trabajo de los naturalmente dul-
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ces, que culminan con el Esencia, qui-
zas el ultimo guino de su padre. ;Sal-
dra un numero 5 con el que podamos
ver una marca de Kracher hijo?

Si pudiéramos hacerlo si, pero dudo que
podamos conseguir mas concentracion en
un vino (risas). Hemos abierto una nueva
bodega sélo para Botani. Toda la magui-
naria junta permite hacer mejoras en la
elaboracion y he puesto mi propia vision
sobre ese vino y entre
todos hemos hecho una
combinacion de factores.
En el pasado teniamos que
hacer dos sesiones porgue
elaborabamos en las mis-
mas instalaciones que los
vinos dulces, y el Botani se
tenia que adaptar a los tiempos de elabo-
racion. Ahora tiene su propio espacio y es
el protagonista en esa bodega.

Los vinos de Ordéinez se han situado
en un escalén muy alto entre los vinos
de Malaga. ;Cual puede ser la mayor
caracteristica de estos caldos?

El proyecto de mi padre y Jorge fue pen-
sado hace mucho tiempo con una visién
compartida sobre lo que ellos entendian
de lo que deberian ser estos vinos. Ellos
leyeron bastante y, en el
pasado, los vinos de Mala-
ga se empezaron a justifi-
car por el transporte para
exportacién, para mante-
nerlo. La otra gran idea era
que querian obtener la mas pura y mayor
expresion de la Moscatel de Malaga. Aqui
el eje del proyecto esté en la uva, y la filo-

“HAY UN INTENTO
DE PERFECCIONISMO
QUE TIENE SU COSTE
PERO TAMBIEN SU
RESULTADO"

“HEMOS ABIERTO
UNA NUEVA BODEGA
SOLO PARA BOTANI”

LAS CARAS DEL SECTOR

sofia era la de conseguir la maxima expre-
sién de la Moscatel y del suelo. Tenemos
la técnica y el conocimiento, y lo que que-
riamos era poner al maximo la expresion
en el vino. Eso no quiere decir que no nos
gusten los vinos fortificados. El Zumbral
(Bodega Dimobe), por ejemplo, me encan-
ta. Es una filosofia de elaboracion. Anadir
también gue para nosotros la calidad no
es un parametro, sino una obsesion, y eso
se traduce en el vino. Hay
un intento de perfeccio-
nismo que tiene su cos-
te pero también su resul-
tado. La receta para pro-
ducir vinos de nivel mun-
dial, calidad ‘top’, es una
combinacion de expre-
sion de suelo, de la variedad, de la gen-
te...una combinacion de factores que que-
remos que esté en la botella.

Por dltimo, ;alglin nuevo reto bajo el
nombre de esta bodega?

En Austria tenemos un proyecto nuevo.
Nuestros vifnedos estan en el extremo este
de un lago y siempre teniamos la vision de
trabajar del otro lado del lago y este afo
sale la primera cosecha, que es la anada
2006, con una uva botritizada local que
se llama Riesling Italico.
Aqui en Malaga no tene-
mos nada nuevo. Quere-
mos seguir mejorando I3
calidad porgue todavia
estamos aprendiendo. En
el futuro la idea es tener nuestra propia
bodega. Es nuestro proyecto inmediato
para reunir todas las instalaciones.

>> Victoria Ordénez y Gerhard Kracher posando con sus vinos
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