F Tasting KRACHER 2007

SUfRe Traume
aus llimitz

m Monat Oktober wird traditionell die

Siifiweinserie des legendiren [llmitzer

Weingutes Kracher prasentiert. Wie gut
2007 aus der Sicht von Gerbard Kracher aus-
gefallen ist, zeigt die Zahl von gleich elf un-
terschiedlichen Trockenbeerenauslesen, die
zusammen die Kracher-Collection 2007 bil-
den, die in limitierter Menge in signierten
Holzkassetten fiir Subskribenten angeboten
wird. Der Jahrgang 2007 war aus Sicht der
Siifiweinerzeuger am Neusiedler See nicht
ganz einfach, denn er brachte eine sehr
frithe Ernte. Bereits am 25. September konn-
te Kracher die ersten Chargen fiir TBAs ein-

89 2008 Pinot Gris

(trocken, gefillt Ende Sept. 2008, Stahitank)
Mittleres Grangelb. In der Nase zarte Frucht von
reifer Bime, etwas Krauterwirze, frische Melone.
Am Gaumen kraftvoll, reifer gelber Apfel, feine
Nuancen von Orangenschalen, mineralische Tex-
tur, frisches Saureger(st, ein stoffiger Speisenbe-
glefter, bleibt gut haften, Zitrusschalen und weiller
Apfel im Nachhall, gutes Entwicklungspotenzial.

92 2008 pinot Gris Reserve

(ein neues grofles Holzfass, 1000 Liter, slawonische
Eiche/Stockinger, Fillung frihestens vor Weih-
nachten 2009, ohne biologischen Séureabbau)
Mittleres Gelbgrin. In der Nase feine Vanillewirze,
frische Honigmelone, etwas Zimt, reife gelbe Bir-
nenfrucht. Am Gaumen kraftvoll, cremige Textur,
zart nach getrockneten Birnen, lebendige Saure,
ein gut anhaltender Speisenbegleiter, sehr gutes
Entwicklungspotenzial, feine Extraktsife im
Nachhall, bereits sehr harmonisch, saftige weifle
Frucht im Rickgeschmack.

-\ 2008 Spitlese Cuvée

(50 % PG/45 % WR/S % MO)

(erstmals seit 1994)

12,5 %, 50 g/1 RZ (siif3), mittleres Gringelb. In der
Nase Mandarinenschalen, Muskatnuss und Zimt,
Malvenblaten, zarte tabakige Wirze. Am Gaumen
stoffig, angenehm eingebundene Siife, reifer gel-
ber Apfel, saftig, feiner Saurebogen, mineralische
Nuancen, bleibt sehr gut haften, feine Frucht im
Nachhall, dunkle Wirze im Rickgeschmack.

Text von Peter Moser

bringen, normalerweise muss man dafiir bis
Mitte Oktober warten. Die relativ hohe
Feuchtigkeit im September brachrte aller-
dings ganz schnell Botrytis, das Mostge-
wicht schnellte formlich in die Hohe, der
Wermutstropfen sind extrem geringe Men-
gen durch die enorm hohen Restzuckerwer-
te. So gesehen weist 2007 Ahnlichkeiten mit
1998 auf, die ganze Kracher-Collection ist
qualitativ sehr hoch angesiedelt. Die Ernte
war bereits Mitte Oktober beendet. Man-
che Weingirten sind einfach »davongelau-
fen«, die Chardonnays erreichten extrem ho-
he Zuckerwerte, nichts unter 40 "KWM,

. 2008 Auslese Cuvée (70 % WR/30 % CH)
12 %, ca. 80 g/l RZ, leuchtendes Goldgelb. In der
Nase noch leichte Nuancen von der Feinhefe,
ein Hauch von Biskuit, Eierlikér, frische Grape-
fruitschalen, etwas verhaltenes Bukett. Am Gau-
men elegant, saftig, mineralische Textur, stfe
Orangenfrucht, lebendiger Saurebogen, bleibt
sehr gut haften, Mandarinen und Ringlotten im
Nachhall, feine Krauterwarze im Nachhall, salzig,
lberzeugende Lange, sehr gutes Entwicklungs-
potenzial.

11 2007 Beerenauslese Zweigelt

12 %, helles Kirschrot mit Goldreflexen, In der Na-
se rauchig, Nuancen von Kardamom, Rosendl,
exotische Gewlrze, etwas Lakritze, rotbeeriges
Konfit. Am Gaumen feines Waldbeerkonfit, saftige
Kirschen und Zwetschkenfrucht, straffe Struktur,
der Restzucker ist sehr gut eingebunden, mittlere
Komplexitat, feine Zitrusankldnge im Abgang,
Waldbeeren im Nachhall, feiner Honig im Finish,
bereits gut antrinkbar.

'/ 2007 Beerenauslese Cuvée

(60 % WR/40 % CH)

12 %, N5 g/1 RZ, mittleres Gelbgold. In der Nase
feiner Honig, frische Grapefruitnoten, gelber Pfir-
sich, rauchige Wirze, zart nach Dorrzwetschken,
Am Gaumen saftig, kraftvolle Textur, reife gelbe
Steinobstfrucht, frische Saurestruktur, salzig und
anhaltend, sehr lebendig und schwungvoll fir ei-
nen Wein aus einem 100-%-Botrytis-Jahrgang,
sehr gutes Entwicklungspotenzial,

nur gesunde Botrytis. Dafiir gab es keine
Krankheiten, es war keine Selektion nérig,
35 Personen waren im Dauer-Erntestress,
man wusste gar nicht, wo beginnen. Die
Trockenbeerenauslesen werden sich mogli-
cherweise etwas langsamer entwickeln,
dafiir ist ihr Reifepotenzial nur in Jahrzehn-
ten zu bemessen. Im Anschluss an die Kra-
cher-Weine, fiir die seit dem Ableben von
Luis Kracher im Dezember zoo7 nun dessen
Sohn Gerhard verantwortlich ist, finden Sie
auch die Notizen zu den beiden ersten Wei-
nen aus der Zusammenarbeit der Familie
Kracher mit Heidi Schrick in Rust.

= | 2008 Eiswein Cuvée (60 % GV/40 % WR)
1.5 %, 162 g/l RZ, leuchtendes Gelb mit zarten
Griinreflexen. In der Nase tropisch nach Maracuja
und Ananas, ein Hauch von feuchtem Stroh, et-
was Litschi, zart nach Kletzen. Am Gaumen stof-
fig, deutlicher Restzucker, opulent und etwas in
die Breite tendierend, von einer frischen Saure ge-
kontert, Marillen und Orangen im Nachhall, bleibt
lange haften, zart tabakig vom Veltlineranteil,

 TBA NV. (2005, 2006, 2007, CH/WR/TR)
(neue Flllung, gebrauchtes Barrigue)

162 g/l RZ, leuchtendes Gelbgold, In der Nase fei-
ne nussige Noten, frische Orangenschalen, Macis,
gelbe Pfirsichfrucht, feine Krauterwirze, die mit
Luft immer dunkler wird und Noten von feuchtem
Stroh und Malz annimmt. Am Gaumen saftige gel-
be Tropenfrucht, zart nach Maracuja und Ananas,
stoffiger Késrper, cremig und rund, sehr harmo-
nisch und zugdnglich, saftiges Marillenkonfit im
Abgang, bereits gut antrinkbar und einsetzbar.

' 2007 TBA No. 1 Muskat-Ottonel

Zwischen den Seen

125 %, 162.4 g/l RZ, 6,5 g/| Saure, mittleres Gelb-
gold, In der Nase floral, zart nach Veilchen, Hibis-
kus, feine Grapefruitzesten, ein Hauch von Mus-
katnuss. Am Gaumen kréftig, saftige gelbe Pfir-
sich-Marillen-Frucht, sehr gute Komplexitat, feiner
Saurebogen, reife Steincbst- und zarte Bananen-
frucht im Machhall, bereits sehr harmonisch, zeigt
eine gute Lange, Weingartenpfirsich und Ananas
im Rickgeschmack.
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/4. 2007 TBA No. 2 Traminer Nouvelle Vague
N %, 212,5 g/l RZ, 6 g/l Saure, kraftiges Gelbgold,
In der Mase intensive Muancen von Rosendl, Ei-
bisch, mineralische Wiirze, reife Banane und fri-
scher Honig, zart nach Tannenwipfel, kraftiges, at-
traktives Bukett. Am Gaumen elegant, saftige Ho-
nignote, feine Muancen von Zimt, feine Dérr-
obstanklange, mineralischer Nachhall, das Holz ist
bereits perfekt eingebunden, wirkt im Finish sehr
leichtfiia und préazise,

. 2007 TBA No. 3 Scheurebe

Zwischen den Seen

1,5 %, 2456 g/l RZ, 8.8 g/l Séure, mittleres Gelb-
gold. In der Nase zart rauchig und traubig, Man-
darinenzesten, feine Marillenkonfitire, feine Noten
von Orangenschale, eher verhaltenes Bukett. Am
Gaumen saftige gelbe Pfirsichfrucht, elegante
Textur, feine, mineralisch gepragte Struktur, delikat
und stoffig, sehr gut integrierter Restzucker, bleibt
bereits gut haften, reife Marillen im Nachhall.

.. 2007 TBA No. 4 Zweigelt Nouvelle Vague
75 %, 250,6 o/l RZ, 7) g/l Saure, kirschrot. In der
MNase feine rauchige Wiirze, etwas Holzkohle,
Kumgquats, Orangenzesten, Kirschenkonfitlre, Ge-
wiirznelken, sehr facettenreich und voll Rotwein-
charakter. Am Gaumen saftig, kraftvolle rote Bee-
renfrucht, zart nach Heidelbeeren, das neue Holz
ist noch recht prasent, im Nachhall gut integrierte
SiBe, Hollerkoch (eingemachte Holunderbeeren)
im Rickgeschmack.

(2007 TBA) No. 5 (Rosenmuskateller)
Zwischen den Seen

7.5 %, 3054 g/l RZ, 71 g/l Saure, kraftiges
Orangerot, Bernsteinrefiexe. In der Nase Malven
und Hibiskus, feines Erdbeerkonfit, zart nach Ei-
bisch, Rosennoten, bet&rendes Bukett. Am Gau-
men saftig-sif nach gelbem Dosenpfirsich, feine
cremige Nuancen, opulente Textur, ganz zart
nach Muskatnuss, bleibt sehr gut haften, ein stof-
figer »SUB«-Wein, hat grofle Lange. Da der Ro-
senmuskateller im dsterreichischen Weingesetz
nicht als Sorte flir Qualitdtswein vorgesehen ist,
dirfen die Sorte und der Jahrgang sowie die Be-
zeichnung »Trockenbeerenausiese« nicht auf dem
Etikett stehen

"/ “ 2007 TBA No. 6 Grande Cuvée

Nouvelle Vague (60 % WR im groflen
Holzfass/40 % CH im Barrique)

9 %, 271 g/l RZ, 8.7 g/ Saure, kraftiges Gelbgold.
In der Nase rauchig-wirzig unterlegte Dorrobst-
note, gerdstete Haselndsse, reifer gelber Apfel,
zart nach Orangenschalen, &ffnet sich mit Luft,
mineralische Anklange. Am Gaumen kréftig, safti-
ge Honignote, straffe Stuktur, enorm salzige Note,

reife Ananas und Maracuja im Abganag, sehr frisch,

sehr gute Lange, wird von weiterer Flaschenreife
noch profitieren

~ ) 2007 TBA No. 7 Welschriesling

Zwischen den Seen

8.5 %, 289 g/l RZ, 79 g/l Sdure, mittleres Gelb-
gold. In der Nase zundchst noch leichte Hefeno-
ten, mit Luft frischer Cox-Orange-Apfel, feine nus-
sige Anklange, reife gelbe Birnenfrucht, Kréuter-
wirze, zart nach Dorrzwetschken, Am Gaumen
sehr elegant, feine Biskuitnoten, fast schokoladige
Textur, saftig und rund, finessenreicher Saurebo-
gen, im Abgang fast leichtfiBig, sehr mineralisch
und vielversprechend, grofles Potenzial.
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SCHATZKISTE Die Kracher-Coll

aus elf grofartigen Trockenbeerenauslesen

15 2007 TBA No. 8 Chardonnay

Nouvelle Vague

7 %, 316,4 o/l RZ, 8,3 g/l Saure, kraftiges Gelb-
gold. In der Nase intensive Tropenfruchtaromen,
zart nach Kokosraspeln, leichte Grapefruitankldn-
ge, Zitruszesten, ungemein exotischer Sortenaus-
druck. Am Gaumen elegant, jetzt zeigt sich auch
eine zarte Holzwiirze, die die markante Safle gut
kontert, bleibt sehr gut haften, zeigt sich bereits
sehr harmonisch, sGBe gelbe Friichte im Abgang,
sehr gutes Entwicklungspotenzial. mineralische
Noten im Nachhall,

100 2007 TBA No. 9 Scheurebe

Zwischen den Seen

6,5 %, 344.9/1 RZ, 9.4 g/l Saure, kraftiges Gelb-
gold. In der Nase vollreife Pfirsich-Orangen-
Frucht, ein Pfavenrad an Tropenfrichten, feinster
Blatenhonig, facettenreich und verflhrerisch. Am
Gaumen stoffig, nach siBen Heidelbaeren und
Erdbeerkonfit, zart nach frischen Mandarinen-
stiicken, rassige Saurestruktur, die den encrmen
Zuckerrest gut kontert, entfaltet sich prachtig auf
der Zunge, frische Marille, sehr finessenreich und
delikat, macht Lust auf mehr, perfektes Beispiel
daflr, was mit dieser Sorte maglich ist.

/% 2007 TBA No. 10 Chardonnay

Nouvelle Vague

6,5 %, 376 o/l RZ, 8 g/l Saure, kraftiges Gelbgold.
In der Nase noch verhalten, feine Wirze vom
neuen Holz nach Zimt und Nelken, mit reifer Ap-
felfrucht unterlegt, zarte rotbeerige Nuancen, bei
‘Weitem nicht so expressives Bukett wie die No. 8.
Am Gaumen dlige Textur, wieder rotbeeriges Kon-
fit, nach Nougat und Honig, opulente gelbe
Frucht, sehr stoffig, von einer perfekt integrierten
Saurestruktur gut balanciert, im ungemein langen
Abgang wieder vom Holz gut gestatzt, ein Wein
fiir Jahrzehnte, allerdings aufgrund seine strahlen-
den Klarheit bereits heute gut antrinkbar,

/. 2007 TBA No. 11 Welschriesling

Zwischen den Seen

6,5 %, 386,6 g/1 RZ, 7.3 g/l Saure, kraftiges Gelb-
gold. In der Nase noch verschiossen, feine Bot-
rytiswirze, saftige Tropenfrucht klingt an, rauchi-
ge Mineralik, zart nach Orangenzesten. Am Gau-
men sehr stoffig, aber trotz des enormen Rest-
zuckers sehr balanciert, feiner Nougatanklang, tol-
le Mineralik und Salzigkeit, vollreife Orangen-

frucht, ein groBes Aromenkonzert, das alle Sinne
in Anspruch nimmt, dberrascht durch seine frihe
Vollkemmenheit, hat ein langes, erfolgverspre-
chendes Leben vor sich.

' 2006 Welschriesling Greiner -

Schréck & Kracher (kleiner Pinot-Gris-Anteil)
(Ausbau: altes 1500-Liter-Holzfass, auf dem
Markt seit September 2009}

14,5 %, halbtrocken, 14 g/l RZ, leuchtendes Gelb,
messinggoldene Reflexe. In der Nase feine Nuan-
cen von getrockneten Marillen und Zwetschken,
frische Rosinen, ein Hauch von Rosendl, frische
Orangenschalen. Am Gaumen elegant, saftige gel-
be Frucht, finessenreiche Saurestruktur, wieder
nach Orange und gelben Ringlotten, weiler Pfef-
fer, sehr straff und komplex, feine Limettennoten
im Nachhall, gutes Entwicklungspotenzial, ein zu
Unrecht in Vergessenheit geratener burgenlandi-
scher WeiBwein-Klassiker. Dieser wird im Team-
work mit Heidi Schrack aus Rust aus Ruster Trau-
ben erzeugt.

' © 2006 Ruster Ausbruch - Schréck & Kracher
(Ausbau im 225-Liter-Akazienbarrigue, abgefillt
auf dem Weingut Schrock, Rust)

10 %, 230 g/l RZ, mittleres Gelbgold. In der Nase
feine Briochenoten, getrocknete Marillen, ein
Hauch von Orangenzesten, feine Krauterwirze,
zart nach reifer Ananas. Am Gaumen saftig und
opulent, nach Marillenkonfitire, Dosenpfirsich und
Honig, sehr fruchtbetonte, sfe Textur, die mit ei-
ner mineralischen Saurestruktur unterlegt ist, reife
Tropenfrucht im Nachhall, frisch und jugendlich,
solite einige Jahre ruhen darfen, um sich zu einem
grofien Sufwein zu perfektionieren.
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WEINLAUBENHOF KRACHER
Apetloner StraBe 37, 7142 Ilimitz
Tel.: +43/(0)2175/33 77
office@kracher.at, www.kracher.at

WEINGUT HEIDI SCHROCK
Rathausplatz 8, 7071 Rust
Tel.: +43/(0)2685/229
heidi@heidi-schroeck.com
www.heidi-schroeck.com
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