Kraftige Rote und samtige SiiBe

Am Neusiedlersee keltern dsterreichische Winzer ausdrucksstarke Weine

von GISELA SIEBERT

Der Blaufréinkisch lisst ne-
ben Kirsch- deutliche Wiirz-
aromen wittern, der Kékfran-
kos dartiber hinaus minerali-
sche Noten. Aus der gleichen
Rebsorte sind die beiden Wel-
ne gekeltert — der eine in Ho-
ritschon im dsterreichischen
Mittel-Burgenland, der andere
im ungarischen Balf.

Grenziberschreitend pfleg-
te Franz Weninger schon vor
dem EU-Beitritt der Nachbarn
gemeinsame  Weinbautraditi-
on. Den Betrieb jenseits der
Grenze hat er dem Sohn liber-
lassen, der zwar selbststindig
ist, aber die Qualititskriterien
seines Vaters verinnerlicht
hat. Auf geringe Ertriige und
schonenden Ausbau setzt die
Familie, auf die Vergirung im
grofien Holzbehélter und eige-
ne regionale Hefen statt aro-
matriichtiger Neuziichtungen.

Ein Gippiges Bukett von Tro-
chenfriichten, Nissen und
Réstitinen erwirbt der Blau-
friinkisch von alten Reben der
Lage Diirrau und dank subtj-
ler Reifung im kleinen Holz-
fass, Uberwiiltigend gedeiht
diesseits der Grenze auf den
Lehmbéden auch der Merlot.

Mehr Steine hat der Boden
in Balf. Der nahe Neusiedler-

Spezialist fors . siiBe Leben': Winzer Alois Kracher begutachtel eine
Trockenbeerenauslese. (Fota: Klimek)

see  speichert die Wirme,
schickt  Feuchtigkeit und
nachts kithlenden Wind - Her-
ausforderungen fiir die Reben,
die gute Qualitit sichern und
auch filrs Experimentieren,
das den Weningers nicht fremd
ist. Mit der Syrahtraube zum
Beispiel, die in Stdfrankreich
heimisch ist und im Seeklima
Wilrznuancen von warm-duf-

tigbis zu pikant-pfefirig entwi-
chelt.

Mit dem Rotwein verbindet
man das Seegebiet im Burgen-
land nach wie vor - wenn auch
Weifle wie der Chardonnay
hier durchaus Tradition ha-
ben. In Gols zum Beispiel, wei-
ter nérdlich ein Stick vom
Ostufer entfernt, wo sogar
leichte Bodenwellen die pan-

nonische Ebene unterbrechen,
Hier hat sich 1984 die Winzer-
gemeinschaft Pannobile aus
acht befreundeten Familien
gebildet, die unter diesem Na-
men ihre hochwertigsten Ge-
wiichse  vermarkten. Die
Hauptrolle spielt dabei der
Zweigelt, den ebenfalls heimi-
sche Rebsorten wie St Laurent
und Blaufrinkisch. aber auch
Cabernet Sauvignon oder Sy-
rah h#ufig zu Gppigen Cuvées
erginzen.

Aber auch Sortenreines hat
die Gemeinschaft im Angebot.
Zurn Beispiel einen Spitbur-
gunder von Matthias Beck. der
mit Gppiger Frucht, Risttdnen
und nussigen Aromen vom
Ausbau im Barrique aufwar-
tet. Das kleine Holzfass ist vor-
geschrieben fir die Pannobi-
le-Kreationen - auch fir die
Weilweine. Chardonnay und
Burgundersorten machen da-
bei den Hauptanteil aus. Der
Weiflburgunder, in nérdlichen
Regionen eher fir dezente
Aromen bekannt, kann hier
Gberraschende Nuancen ent-
wickeln. S0 zum Beispiel der
2000er von Matthias Leitner,
der auf Kalkmuschelboden ei-
ner einzigen Lage gereift ist
und mit tropischen Noten von
Ananas bis Mango verblifft

Das Seegebiet ist Sonnen-

land mit den meisten heiteren
Stunden in Osterreich. Das ist
gut fir edelsifie Weine, die in
Lagen direkt am Ufer durch
Nebel im Herbst noch gefor-
dert werden, Der verursacht
den Befall durch Botrytis cina-
rea, einem Schimmelpilz, der
die Beeren schrumpeln lisst
und ihre Inhaltsstoffe extrem
konzentriert.

Auf samtige Stibe ist Alois
Kracher spezialisiert, dessen
Trockenbeerenauslesen Nase
und Gaumen der kritischsten
Tester aus aller Welt begeis-
tern. Ein Traminer etwa lasst
feinste Rosendiifte wittern, die
Scheurebe statt der Gblichen
Johannisbeernoten explodie-
rende Aromen tropischer
Friichte. Ein Eiswein vom Wel-
schriesling hat genug Siure
bewahrt, um die HonigsiiBe
auszubalancieren.

Verkosten kann man Kra-
chers Kreationen auch bei sei-
nem Freund, dem .Butcher®.
Hans Schwarz ist Metzger und
bietet neben Braten und Wurst.
in seinem Betrieb in Poders-
dorf auch Wein an. Erfolg er-
hofft er sich fir die eigenen
Gewiichse in WeiB, Rot und
Rosé, die er mit Alois Kracher
als kriftige Versionen mit ho-
hem Alterspotenzial ausge-
baut hat.
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