Wein

«\/or und nach

der Liebe»

Die Siissweine des hurgenldndischen Winzers Alois
Kracher zahlen zu den besten der Welt.

Von Martin Kilchmann

Fir ein Wochenende wurde Saas-Fee
e =bass-Sasse. Die Susswenehte gab
sich Ende August im Funfsternhotel Fe-
rienart Resort & Spa e Stelldichein:
Pre besten Bieshingwinzer aus Deursch-
land, der Elsisser Topproduzent Olivier
Humbrecht, der Porowesn-5tar Pirk van
der Niepoort und dic besten Namen aus
dem Wallis, Nur Osterreich war hloss in
verflussigrer Form vorhanden, Der na-
nonale Stissweinhethige, Alois Kracher,
schickte seme kostharen Flaschahen al-
lein auf die Reise, Grond genug, sich auf
den Erinperungspfad su bepeben, Bilder
uel Lindriicke des leteton Besuchs aof
dem Wemlasbenhof in Wimiz abearufen.

Nebel und Sonne machen siiss

Es st Winger und bitrerkale im See-
winkel am Ostufer des Neusiedlersees,
Bleich scheint die Sonne vom weiten

Wie kommt
die Siisse in den Wein?

Siiss- eder Dessertwedne sind stss, weil
nach der Garung eine grissere Menge
natirlicher Zucker im Wein verblichen kst
= die so genannte Restsiisse. Es gibt dafii
vier Massische Produktionstechniben,

Die natiiriche Siawe
Die Travken werden im Herbst am Stock
hilngen gelassen, bis sie schrumgden und sich
der Traubenmucker konpentriert, Der Schim-
mulpilr Batrytis cinerca befallt die Trauben,
Rrsst ihe Wasser verdurmsten mnd verdichtet
Zucker und Extrakistoffe: Tepesche Beispielo:
Sauternes, deatsche Beeren- und Trocken-
beerenaustesen, Slssweing vom Neusiedior-
see, Grain nobie s dem Walks, Tokajer,
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Himmel. In der dunstigen Ferne blinkt
das Wasser, Die letzten Rebstocke sind
gerade erst eine pute Woche abgeernter -
der schwienge Jahrgang 2002 forderte
den Winzern das Letzte an Geduld und
Arbcitseinsarz ab. Bar ihrer Frichte ste-
hen die Pflanzen nun wie unniitz im
Weinberg. Fiir das ungeschulte Auge
prasentiert sich die Gegend swischen 111-
mitz und dem Seeuler vollig flach, doch
Alois Kracher weist mir raumgreifender
Cestik auf die Higel hin: Gelindewellen
vor ¢in bis cincinhalb Meter Hohe, die
wesentlichen Einfluss anf die Trauben-
reife und die Qualitar der Boteveis ha-
ben, Ohne den Schimmelpilz Botryris ci-
nered wiren die Weine des Scewinkels
wohl namenlos geblichen,  Beginstige
vom feuchtwarmen Klima des dimpel-
reichen Landserichs und dem daraus ent-
stehenden Nebel, den die Herbstsonne
ruverlissig wicder anflast, befallt er im
Okrober die Traubenbeeren und Bisst sie

Die gefrorene Sisse
D Trawben bleiben bis zu den thefen Winter-
temperaturen hangen. Durch die Kilte = mindes-
tens minus T Grad Cedsius - gefriert pundchst
s Wasser in den Beeren; zuckerhaltige Stoffe,
Sduren und Extrakt konzentrioren sich, Wih-
rensd der schrelien Kelterimg dirfen die Trauden
nicht auftauen, «Eisweins nennt sich folgerich-
o clirt sisse Sporialitdt, Klassisches Eiswein-
fandd 5t Deutschland, Osterreich nd Kanada
bieten Eisweine an; vermehrt auch einzelpe
Wimaer in e Selneir

Die getrocknete Siisse
D Trauben werden gesund und vollreif geem-
tet und in Riftigen Speichern 2um Trocknen aud-
gehdngl Eine werwandte Technik dient ebenfalls
der Saftkonzentration in den Beeren bei gleich-
reitigem Wasserverust Die Trauden werden
auf Strobmatten assgebreitet, um rosinenartiq

e puckerreichen, aromatischen Rosinen
schrumpfen. Daraus wird dann nur
noch  wenig,

Wein gekeltert.

aber wmso  kostlicherer

Sinnenfrohe Familie

Der schinsre Nekear gt regelmis-
sig den Mamen Kracher auf dem gold-
farbenen Erkerr, Das war schon so, aks
Alois sen. 1981 dem jungen Lois die Ver-
antwortung fiir die Kelterung iibergah.
Der Vater zog sich aul die Rebenpilege
eurick: der Sohn begann die ganze Pro-
dukricn 2u systematisicren und zu per-
feknonieren. Anfanghich noch im Ne-
benjob, die &'wllfil'l:'il,ull:lg mn der Phar-
maindustrie wollte der gelernie Drogist
niche ganz aufgeben. 1986 reac der Filius
dann ganz in den Familienbetrich ein =
die Krachers sind starke, cigenstindige
Individuen, die sinnenfroh - leben und
einander lehen lassen, Mit Respekt vor
den Leistungen der dlieren Generation,

2u werschrumpeln - «Strofnwgine heisst dafie
der Begriff, Der berithmieste spiche Wein ist
der hedlige Wein der Toskana, der «\in san-
fo= Mach der Kefterung gart er in Holefiss-
chen in windigen Riumen, den wechsslngen
Temperaturen ausgesetzt, bis zu finf Jahren

Die gespritete Shsse
Dern gérenden Most wind hochprozentiger
Alkohol rugesstet. Die Hofen werden - salanp
ausgedriickl - regebeechi betrunken und stek-
len e Tatigheit ein, Der Wein blgibt mit e
nem Alkohokpelalt swischen 15 und 22 Grad
slkss stehen, In Frankreich hebsen derart her-
pestellie Sdssweine paradoeerweise «\ins
dou natwrekss, international werden sie als
saLikdrwemes berelchnel. Prominentister
Vertretor dor aufgespeitetan Sisseeing st
der portugiesische Porbwein. Auch Sherry,
Madeira, Marsaly und Bamyuls gehiren darm
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aber allergisch gegeniiber Ipnorane jeder
Coulenr, trich Lois die Vergeisserung,
Vertiefung und Verbesserung catkreafrig
voran, Investierr wurde priméire in Reb-
fand. Dienn gerade in der Erzeugung von
Sussweinen mit scinen mehrfachen Lese-
durchgingen zahlt sich eigener Rebbe-
sitz aus. [¥e Rebiliche stieg kontinuier-
lich von 5 auf 30
Hekrar

Investier
wurde aber auch
in dic Weinberei-
tung = in finanzieller wie vor allem auch
in gedanklich-konzeptioneller Hinsichr,
Massgeschneidert auf die Eigenschaften
der  unterschiedhichen  Traubensorten,
die in kleinsten Chargen i optimalen
Reifepunke geerntet werden, erfolge die
Kelterung, oftmals die reinste Mikrovi-
nikation von manchmal micht mehr als
J00 Litern.

Kracher unrerscheider  grob
Weinsrile:
Seen= und die «Nouvelle Vague-, Bei
der ersten wird der Maose in traditionel-
len Akazienfissern vergoren, weist am
Schluss mit bis zu 250 Gramm cine
hishere Restsiisse und einen niederen Al-
koholgchale auf. Die Betonung liegt auwf
Frische und Frucht. Und im Gegensarz
dazu die «Nowvelle Vague: Eine Hom-
mage an den Sauternes, Krachers Siiss-
weinmassstab, mit Vergirung und Aus-
bau in newen Barriques, gepragt von

£l
e Linte «Zwischen den

Hier gibts
Kracher-Weine

s griveste Sortiment Kracherscher
Sissweing, danmter die verschistenen
2000er, die Koflektion 2000 in einer
schmucken Holzkiste sowie BElone
Jahrgange, offeriert Scala Vil zu Previen
woa 52 bis T2 Franken fibr gin 03751
Flischchen 2000 je nach Sote bow,
konzentrationsgrd, B840 Franken fir de
ganze Kollektion
Scala Vini, Dawos, Tel 081 416 55 10
> www.scalavind.ch

Weitere Anbieter:
Carl Studer, Lupern, Tel, 041 360 45 59
= www.studer-vinothek.ch

Vieimwerkstatl, Gossaw, Tel. 01 97525 72
= wwwwelnwerkstatt.ch

US-Weinpapst Parkers
Begeisterung erhob Kracher
in den Siissweinolymp.

Rastaromen, mit sumeist hoherem Al-
koholvolumen und tieferem Gehale an
Resteucker,

le mach Giite des Jahrgangs und je
nach Ernteverlauf gibe es unterschicdlich
vicle Abfilllungen. Auwf den cinzelnen
Erikenien stehen die Rebsorte und eine
Nummer, Die Zahl bezeichnet in aufster-
gender Folge ein
Mehr an Kon-
rentration. Kra-
cher siche darin
keine  Wertig-
keir: «Innerhalb eines Jahrgangs dihnele
sich die Qualitit. Je hiher die Nummer,
desto mehe Konzentration kauft man,
DDas notabene 2u einem tewreren Preis. =

Ein Wein zum Entspanntsein

1995 cowa entstanden 15 verschie-
dene Trockenbeerenauslesen, Weinkriti-
ker Robert Parker benotete sie allesamt
rekordirichig hoch und ebnete Lois
Kracher damit den Weg in die USA und
den Awfstieg in den Siissweinolymp. Im
aktuell verfiigbaren Jahrgang 2000 sind
es zehn Weine in TBA-Formar, Zu ihrer
Verkostung disloziert man vom winterli-
chen Rebberg ins geheiete Birogebiuvde,
wirin einem bescheidenen Degustations-
raum die Flischchen Parade stehen.

Vo der No, 1, einem wuchrig-aro-
matischen Traminer, schwelgt man sich
bis zur No, 10, dem Welschriesling-
Elixier mit seiner typischen Weissen-
Pleffer-Note, Yon Glas wu Glas steigt die
Begeisterung,

Lois Kracher steht rubig daneben und
weider sich an der Euphoric und der
Sprachlosigkeir. Schwer falle es rarsiich-
lich, passende Worte fiar dic pure Sinn-
lichkeit zu finden, 5o falle die profane

Wein

Frage: «Wann soll man diese Weinessen-
zen trinken?s Kracher aberlege niche
lange: «Am Samstag, wenn div Leitan-
gen dick simd, der Stress nachlisst, mie
Freunden, zum Mediticren, wenn man
Gutes trinken will, aber doch keinen
Wein, Lur Ligarre, zur Zigarctre, zum
Entspanntsein, #u Muosik, vor und nach
der Liche .=

Ma dann, wohl bekomms! =

Martin Kilchmann ist Weinsperialist und
regelmissiger Mitarbeiter der BILANZ

BEEREAALISLESE
cuvii

Ty
i
375 ML

[
Wi 45 jug ol
Bty et
—

3 T i
. S

e

Luxusbilanz - November 2003



